
Mangia, bevi, rilassati.



VINI BIANCHI LAZIALI | LOCAL WHITE WINES

Malvasia Puntinata IGT - Pietra Pinta
Frutti e fiori gialli | Fruity, yellow flowers

7 € 20 €

Moscato di Terracina – D’Ausilio 
Fiori bianchi, pesca | White flowers, peach

7 € 22 €

Fojetta Viognier IGT - Gaffino 
Fiori bianchi, pompelmo | White flowers, grapefruit

7 € 22 €

Frascati superiore DOCG - Borgo del Cedro 
Frutti esotici, fiori bianchi | Tropical fruits, white flowers

7 € 23 €

VINI ROSSI LAZIALI | LOCAL RED WINES

Nero Buono IGT - Pietra Pinta 
Pepe nero, chiodi di garofano | Black pepper, cloves

7 € 22 €

Syrah Sciobaco - D’Ausilio 
Fruttato, secco | Fruity, dry

7 € 22 €

“Buon Bastardo” Cabernet Sauvignon IGT - Gaffino 
Fruttato, morbido, frutti di bosco | Soft, dried blackberry

8 € 24 €

Cremera rosso DOC – Terre del Veio 
Montepulciano, Sangiovese, Cabernet
Frutta rossa, cacao,tabacco | Red fruit, cocoa, tobacco

8 € 24 €

Vino da agricoltura etica, prodotto biologico. 
Wine from ethical agriculture, organic farming.

VINI ROSÉ | ROSÈ WINES 

Cerasuolo D’Abruzzo BIO DOC – Paride D’angelo   
Intenso, finale fresco | Intense, refreshing finish

7 € 24 €

Lambrusco Segnali di vita BIO IGP – Podere Giardino   
Frutta selvatica, fragoline di bosco | Wild fruit, wild strawberries

7 € 24 €



VINI ITALIANI | ITALIAN WINES  

Chardonnay Praddone DOC - Criolin  
Pesca gialla, mela | Peach, apple

7 € 22 €

Ribolla gialla DOC - Komic  
Agrumi, fiori freschi | Citrus, flowers

7 € 24 €

Moscato d’Asti DOCG- Criolin  
Dolce, frutta fresca | Sweet, fruity

7 € 22 €

Valpolicella Classico – Corte Bravi  
Fragola, ciliegia, lampone | Strawberry, cherry, raspberry

8 € 26 €

Chianti DOCG – Fattoria Castellina  
Deciso, marasca, prugna | Bold, cherry, plum

8 € 28 €

BOLLICINE | SPARKLING WINES

Prosecco Glera IGT – La Vigna di Sarah 
Mela, pesca, fiori di limone | Apple, peach, citrus flowers

6 € 20 €

Prosecco Superiore extra Brut - Renzo Rebuli 
100% Glera BIO  
Mela gialla, fiori, lievito | Apple, flowers, yeast

6 € 26 €

Spumante Riesling Brut 1800 – I Doria  
Metodo Classico 36 Mesi | 36 months BIO  
Mela gialla, fiori, lievito | Apple, flowers, yeast

34 €

Franciacorta ZERO DOCG – Le Coste di Ome 
100% Chardonnay 30 mesi | 30 months BIO  
Fiori bianchi, lievito | White flowers, yeast

42 €

BIRRA ALLA SPINA | BEERS ON TAP

Birra Moretti - Lager Maltata, amara | Malt, bitter	 3,5 € 7 €
La Rossa Lampone, canditi, caramello | Berries, caramel 4,5 € 8 €
Ipa Agrumata, luppolo, caramello | Citrus, hop, caramel	 4,5 € 8 €

300 ml 600 ml



I 7 VIZI CAPITALI
THE 7 DEADLY SINS 14€

SUPERBIA | PRIDE

Gin Mare, vodka,  
succo di albicocca, succo  
di limone, rosmarino, miele 
Gin Mare, vodka, apricot juice,  
lemon juice, rosemary, honey

☞ Fruttato, aromatico 
	 Fruity, aromatic

INVIDIA | ENVY

Yu Gin, cetriolo, basilico,  
succo di limone 
Yu Gin, cucumber, basil, lemon juice 	

☞ Rinfrescante, acido 
	 Refreshing, sour



GOLA | GLUTTONY

Whisky, vodka, cioccolato  
fondente, miele, shot di espesso 
Whiskey, vodka, dark chocolate, honey,  
espresso shot	

☞ Dolce, corposo 
	 Sweet, rich

LUSSURIA | LUST

Cachaca Pirassanunga 51, 
amarene Fabbri, succo di lime, 
sciroppo di ciliegia, prosecco 
extra dry 
Cachaca Pirassanunga 51, black candied 
cherries, cherry syrup, prosecco extra dry

☞ Fruttato, fresco, candìto 
	 Fruity, fresh, candied



ACCIDIA | SLOTH

Malfy Gin all’arancio, triple sec, 
Blu Curaçao, Malibu, succo  
di limone, cocco 
Gin Malfy orange, triple sec, Blu Curaçao, 
Malibu, lemon juice, coconut

☞ Dolce, agrumato 
	 Sweet, citrusy

IRA | WRATH

Bourbon, succo di limone, 
sciroppo d’acero, Campari, 
Angostura, scorza di arancia 
bruciato 
Bourbon, lemon juice, maple syrup, Campari, 
Angostura, burnt orange zest

☞ Caldo, agrumato, speziato 
	 Warm, citrusy, bitter



AVARIZIA | GREED

Tequila Espolon 100% agave,  
Gin Malfy al pompelmo, succo  
di pompelmo, ginger beer 
Tequila Espolon 100% agave, grapefruit  
Gin Malfy, grapefruit juice, ginger beer

	 Agrumato, fresco,  
	 leggemente amaro 
	 Citrusy, fresh, slightly bitter

☞



COCKTAIL CLASSICI | CLASSIC COCKTAILS

BOULEVARDIER 
Vermouth, Campari, Bourbon 
Red Vermouth, Red bitter, Bourbon whiskey

MANHATTAN 
Whiskey, Vermouth, Angostura 
Rye whiskey, Red Vermouth, Angostura bitter

OLD FASHONED 
Bourbon o whiskey, zucchero, Angostura, soda 
Bourbon or rye whiskey, sugar, Angostura bitter, soda

TOMMY’S MARGARITA 
Tequila 100% agave, sciroppo, succo di lime 
Tequila 100% agave, syrup, lime juice

MARTINI COCKTAIL 
Gin, Dry Vermouth

BLOODY MARY 
Vodka, succo di pomodoro, sale , pepe, tabasco,  
worcestershire, succo di limone 
Vodka, tomato juice, salt, pepper, tabasco, worcestershire, lemon juice

MOJITO 
Foglie di menta, zucchero di canna,  
Rum Cubano bianco, soda 
Mint leaves, brown sugar, white Cuban rum, soda.

12€



CAIPIRINHA 

Cachaca, succo di lime, zucchero 
Cachaca, lime, sugar

COSMOPOLITAN 

Vodka, Cointreau, succo di lime , cranberry 
Vodka, Cointreau, lime, cranberry

GIN FIZZ 

Gin, succo di limone, zucchero, soda 
Gin, lemon, sugar, soda

MOSCOW MULE 

Vodka, succo di lime, ginger beer 
Vodka, lime juice, ginger beer

MINT JULEP 

Foglie di menta, Bourbon whiskey, soda 
Mint leaves, Bourbon whiskey, soda

NEGRONI 
Vermouth, Campari, gin 
Red Vermouth, Red Bitter , gin

DAIQUIRI 
Rum Cubano bianco, zucchero, succo di lime 
White Cuban rum, zucchero, lime juice

CUBA LIBRE 

Rum Cubano Bianco, Coca Cola, succo di lime 
White Cuban rum, Coca Cola, lime juice



SPRITZ
APEROL  
Aperol, prosecco, seltz

CAMPARI  
Campari, prosecco, seltz

HUGO  
Giffard fleur de sureau, mint, lime, prosecco, seltz

AMALFI  
Limoncello, prosecco, seltz

PASSION  
Passoa, prosecco, seltz

CAPO  
Amaro del capo, prosecco, seltz

APERITIVI
CRODINO  
Bitter herbal aperitif (alcohol free)

4 €

SUCCO DI POMODORO CONDITO  
Seasoned tomato juice

5 €

BELLINI 
Succo di pesca, prosecco 
Peach juice, prosecco

8 €

MIMOSA  
Succo di arancia, prosecco 
Orange juice, prosecco

8 €

GARIBALDI  
Succo di arancia, Campari 
Orange juice, Campari

9 €

NEGRONI SBAGLIATO  
Red Vermouth, Campari, prosecco

10 €

AMERICANO  
Red Vermouth, Campari, soda

10 €

9€



15€

LET’S APERITIVO

MOCKTAIL

VIRGIN MOJITO  
Menta fresca, succo di lime, zucchero di canna, soda 
Mint leaves, lime juice, brown sugar, soda

ROMAN MULE 
Succo di lime, ginger beer, cedrata Tassoni 
Lime juice, gingere beer, Tassoni citron soda

TUTTI FRUTTI  
Foglie di menta, succo tutti frutti, soda 
Mint leaves, multivitamin juice, soda

SUNRISE 
Succo di ananas, succo di arancia, granatina, soda 
Pineapple juice, orange juice, cherry syrup, soda

GIN TONIC 0%  
Tanqueray gin analcolico, acqua tonica 
Tanqueray gin alcohol free, tonic water

DOLCE VITA  
Sciroppo ai frutti rossi e miele, Schweppes tonica, 
succo di lime 
Berries and honey syrup, tonic water, lime juice

DALLE 17.00  
ALLE 19.30

Vino, Birra, Bollicine  
+ Tagliere

FROM 5 PM  
TO 7.30 PM

Wine, Beer, Sparkling Wines,  
+ Tasty bites

10€



GIN 30 ml 60 ml

BOMBAY, TANQUERAY 4 € 8 €

MALFY classic, lemon, grapefruit	 4,5 € 9 €

HENDRICKS 5 € 10 €

GIN MARE 6 € 12 €

GIN PIUCINQUE 6 € 12 €

YU GIN 6 € 12 €

& TONIC 
Schweppes tonic water, soda water, ginger beer

3 €

WHISKEY 30 ml 60 ml

JAMESON Irish whiskey 4 € 8 €

JIM BEAN Bourbon 4 € 8 €

BALLANTINES Scotch whisky 4 € 8 €

JACK DANIEL’S 4 € 8 €

J&B Rare Blended Scotch 4 € 8 €

RED LABEL Scotch 4 € 8 €

BUSHMILLS ORIGINAL 5 € 10 €

BULLEIT Bourbon 5 € 10€

WOODFORD RESERVE Bourbon 5,5 € 11 €

& TONIC 
Coca cola, Coca zero, soda water

3 €



TEQUILA & MEZCAL 30 ml 60 ml

JOSE CUERVO 4 € 7 €

JOSE CUERVO REPOSADO 5 € 9 €

ESPOLON 5 € 9 €

MEZCAL BURRITO FIESTERO 5,5 € 11 €

DIGESTIVI | DIGESTIVES 60 ml

AMARO DEL CAPO / AVERNA/ MONTENEGRO 5 €

VECCHIA ROMAGNA 6 €

AMARETTO DI SARONNO 6 €

SAMBUCA 5 €

LIMONCELLO 5 €

GRAPPA BIANCA 7 €

GRAPPA BARRIQUE 9 €



BIBITE FRESCHE | SOFT DRINKS

Acqua naturale o frizzante 0,5l  
Still or sparkling water 0,5l	 2 €

Acqua naturale o frizzante 1l  
Still or sparkling water 1l	 2,5 €

Succo di frutta 
Fruit juice

4 €

Aranciata Amara San Pellegrino 4 €

Coca Cola, Coca Zero 4 €

Sprite 4 €

Chinotto Lurisia 4 €

The freddo biologico (limone/pesca) 
Organic iced tea (lemon/peach)

4 €



CAFFETTERIA | CAFÈ

Caffè espresso 1,5 €

Cappuccino 3 €

Latte macchiato 3 €

Americano long black 3 €

Caffe shakerato iced shaked coffee 4 €

The o infuso hot tea or brew 3 €

Spremuta freshly squeezed orange juice 4 €

Cioccolata calda hot chocolate 4 €

Frappuccino (chocolate/caramel) 6 €

Milkshake  
(cioccolata/caramello/banana/fragola) 
(chocolate/caramel/banana/strawberry)

8 €

SCEGLI IL TUO LATTE: 
Latte di mucca/avena/mandorla/soia

CHOOSE YOUR MILK: 
Cow milk/oat milk/almond milk/soy milk



Tutti i giorni dalle 7.00 alle 24.00 

www.ristorantevita.com

        ristorantevitaroma

E’ SEMPRE IL MOMENTO 
PER GODERSI LA VITA


